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The Green Pantry Gelati Vegan al gianduja: Per 4 gelti inserite. rel frulatore 2504 di
yogurt di soia, 50 g di cioccolato fondente vegan al 707, 2 cucchiai di sciroppo dacero
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Piccole ricefte 2 cuechiai di burro di nocciok, aziondte fino  ottenere un composto fido e versatelo regi
per rendere fresca stampini, congelate. per 30'/40" e poi inserite g stecchi Rimettete in freezer per atre 5
la tua estate ore e poi gustate i vostri gelati vegan al ganduia, decorandol a piacere. con il cioccolato
N '/ ) fuso e i semi di sesamo.
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