
Torta di Ricotta
e cioccolato
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Ricetta per 
Bambini



Note Golose

Ingredienti

Preparazione
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Banana Bread Marmorizzato
vegano e facilissimo

250 g ricotta fresca
200 g farina 00
8 g lievito
100 g cioccolato fuso
80 ml olio di semi
3 uova
120 g zucchero di canna

Monta le uova con lo zucchero
a Parte sciogli il cioccolato e aggiungi l'olio
e la ricotta
setaccia la farina con il lievito
aggiungi al composto montato prima la
ricotta con il cioccolato e poi le polveri
setacciate
versa in uno stampo da 22 cm unto e
infarinato
cuoci a 180* per 35' circa
estrai e fai freddare prima di tagliare
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A piacere puoi servire la torta con una pallina di gelato alla vaniglia o con della ganache al cioccolato per renderla ancora
più golosa! Conservala in frigo per un massimo di 3 giorni.


